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Navidad con
sabor a tradición
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2
Antes de cocinar, descongela el pavo en el 
refrigerador durante un periodo de 24 a 48 horas.
Coloca el pavo con la bolsa horneable y acomódalo 
sobre una bandeja. Asegúrate de dejar espacio libre 
alrededor del producto dentro del horno, evitando 
que la bolsa toque las paredes, resistencias 
eléctricas o llamas directas, ya que esta se expandirá 
durante la cocción.

⚠ Importante: No utilices la función de GRILL del 
horno.

3 Haz dos pequeñas perforaciones en la parte superior 
de la bolsa para permitir la liberación del vapor.

1 Retira la bolsa impresa exterior que contiene el pavo 
marinado y deséchala, deja solamente la funda 
interna de cocción transparente.

MARINADOMARINADO

5
Una vez que el pavo esté completamente cocido, 
retíralo del horno y deja reposar durante 5 minutos. 
Luego, corta la bolsa con cuidado y, si lo deseas, 
separa el caldo para preparar una salsa con su jugo.

🥘 Para un acabado más dorado, puedes retirar el 
pavo de la bolsa y colocarlo bajo el grill hasta 
alcanzar el tono deseado.

4
Introduce el pavo en el horno previamente 
precalentado a una temperatura media de 180ºC 
(350°F). Cocinar hasta que la válvula de temperatura 
sobresalga.
🔍 Sugerencia de preparación: Hornear por 4 ½ a 5 
horas aprox. 

Recomendación: 
descongelar de 24 a 48
horas en refrigeración

Cocinar después de
descongelar totalmente
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Búscanos en:

Cuenca Fábrica: La Castellana y Segovia (Sector Aeropuerto). Telf.: 07 280 6169.

Delicatto: Av. 10 de Agosto y Francisco Moscoso (Esq.). Telf.: 07 281 8600 / 093 905 0123.
Delicatto: La Castellana y Segovia (Sector Aeropuerto). Telf.: 07 286 8534

Delicatto: Av Primero de Mayo y Pasaje Primero de Mayo. Telf.: 093 919 0903.

Guayaquil: Av. 1ra. 3-00 y Calle Segunda (Mapasingue Oeste). Telf.: 07 280 6169 - Ext.1400-1401.
Quito: Calle N, Lote 4 y Av. General Enríquez. Telf.: 07 280 6169 - Ext. 1410-1411.

Feliz Navidad
Sabor que une familias


